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Campeonato Mexicano de Pizza Picante r(q;

Participa en el desafiante evento de "La Pizza Mas Larga" en el Primer Campeonato
Mexicano de Pizza Picante, organizado por CDO Negocios.

Esta categoria esta disefiada para los maestros pizzeros que confian en su
habilidad para estirar la masa de pizza a dimensiones impresionantes sin
comprometer su integridad.

Proceso y Reglas de Competencia:

Inscripciones y Eliminatorias: Del 6 de enero al 28 de febrero de lunes a viernes
entre 10 a.m. y 4 p.m. en CDO Negocios (Eje Vial 3 Oriente 19A, Granjas San
Antonio, Iztapalapa), excluyendo dias festivos y no laborables.

Agenda tu Cita: Contacta por WhatsApp al 55 7962 1949 para programar tu cita

para la eliminatoria, coordinando el dia y hora disponibles.

Regulaciones de la Competencia:

1.

Masa de Competencia: Recibiras una masa de 500 gramos preparada por un
juez, que sera pesada y su temperatura verificada para asegurar condiciones

equitativas.

Técnica de Estiramiento: Deberas comenzar a estirar la masa en la mesa de
trabajo usando unicamente tus manos y técnicas propias. Una vez que retires la

masa de la mesa, cualquier intento de regresarla resultara en descalificacion.

Supervision del Tiempo: El juez te notificara cada minuto transcurrido,
avisandote también cuando falten 30 y 10 segundos. Al sonar el tiempo final,
debes colocar tu masa en el area designada para su medicion. Seguir trabajando

la masa después del tiempo asignado resultara en descalificacion.

Medicién de la Masa: El juez medira la longitud de la masa, desde la parte mas

larga hasta la mas corta, y el promedio determinara la medida final.
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Criterios de Descalificacion:

« Integridad de la Masa: La masa no debe tener hoyos o roturas. Reparaciones
mayores a una moneda de 10 pesos (28mm) en diametro resultaran en
descalificacion.

Gran Final:

o Evento Final: Los cinco mejores competidores pasaran a la gran final que se
celebrara el 29 de marzo en "La Hacienda de Mama Juve", Ermita Iztapalapa
2000, Iztapalapa, CDMX.

iDemuestra tu destreza y gana la oportunidad de ser reconocido como el pizzero
que puede crear la pizza mas larga de México!
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Tradizione ltaliana

Mozzarella Vesuvio S.A. de C.V.




