
 

B ENEF IC IOS

DIFE R ENC IAS  C O N TRA  LA  C OMP E T ENC IA

2000 W
P ot e nci a

MO DE L O
Po ten c ia

Vo ltaje

T em pe ratura  má x ima

T ie m pos d e  trabaj o

2000 W

12 7 V / 6 0 Hz

2 9 0 °C

6 0 min  trabaj o / 10 min  des can s o

C R E P E - 4 0

DIM EN SIO NE S

a ) A nch o: 45  c m

b) Pr of undida d: 46  c m

c ) A ltur a : 2 1 c m

d) Diámet ro de l plat o: 4 0 c m

P eso: 13  k g

M ate r ial  a ntia dh er e nt e  y  dur ade ro  -  La  cr e pera  e s tá  fabrica da  c on 
una  ca rc a s a  de  a c e ro  inox idable  y  el plat o de  hierr o fundi do  c on 
rec ubr imie nt o de  t efló n. E s t e  dise ño ga r antiza  una  ma yor  dur a bilida d y  
facilita  la limpieza , r ed ucien do  el de s perdici o de  ingre die nte s  y  
minimiz an do los tie m pos y cos t os de mant e nimie nt o.
R e sist en ci a  de  t ubo de  c obr e  -  Dis tribu y e  el cal or  de  manera  unifo rme  
sobre  e l plat o,  a se gu r an do  una  cocc ión óp tima  de l prod uc t o.  El ais lant e  
t ér mico  a y uda  a  co nserv a r  la t e m per atu r a  y  m e jor a  la e fic ienc ia 
e ner gé tic a .
Dis eño  c om pact o y  efi ci en t e  -  G r a c ias  a  s u tamañ o  red uc ido  y  
es t r uctu r a  r obu s ta , s e  ada pta  perfectamente  a  e s paci os  limita dos,  
op timizan do  la or ganiza c ión de l á re a  de  t r a bajo.  S u dise ño co n pata s  
de  goma  ga r antiza  e s tabilidad  durante  el uso,  haciend o que  s ea  ideal  
pa r a  coc ina s profes ional es y co m erc iales .
S e gur idad  y  efi ci en ci a  c on  ap ag ad o a ut omá tic o -  A l alcanzar  la 
t e m per atu r a  dese a da , se  a paga  aut omáti c am e nt e.  A horr a  e ne r gía  y  
ev ita  sobrec ale ntami e nt os .

Inc luye  3  a ccesor ios:  E sp a rc idor  de  ma der a , pinza s  y  una  esp átula  
para  logr a r  c re pa s  pe r f e cta s  c on e l gr oso r  ideal  y  un  man e jo 
pr á c tico desde e l pr imer d ía  que se a dq uier a  la creper a .

Cu e nta  co n ga r antía  de  dos  añ os  co nt r a  c ual quier  de f ec t o de  
fa br ic a c ión.

b)
a )

d)

c )

C reper a
E léc t ric a
Elec tric  Cre pe  M ake r
C R EPE -4 0

C a rc a s a  de
ac e ro inox idable

R egulad or  de
te m pe ra tu ra

DIS EÑ O
A N T IDES L IZA N T E

C ue nt a  c on
pa t a s de  goma  que

propo rc ionan  e s t a bilidad.



Control de temperatura 
de 0°C a 290°C

Cocción perfecta siempre: 
sin zonas frías ni 

quemaduras

Carcasa fabricada de 
acero inoxidable

Durabilidad, fácil limpieza y 
apariencia profesional para 

cualquier negocio

Plato de hierro fundido 
con teflón

Material que permite la 
distribución uniforme del 

calor y evita que se pegue 
la mezcla

2 AÑOS
GARANTÍA

CA L ID A D  

Esparcidor de 
madera Espátula Pinzas

ACCESORIOS INCLUIDOS
Equipo completo, listo para arrancar un negocio sin gastos adicionales.

Crepera Eléctrica
CREPE-40


