P RHINO

Maquina
Granizadora

Premium

Luxury Slushy Machine
MAGRA-3TX 36 L

Capacidad total

.\
ESPECIFICACIONES TECNICAS
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M iald Acero inoxidable 304
aterial de estructura y policarbonato
Material de depdsitos Policarbonato

Temperatura de operacién enfriamiento 1°Ca 10°C

Temperatura de operacién congelacién

BENEFICIOS
Triple sistema de servicio - 36 L totales (12 L c/u) para operar en modo granizado o
bebida fria, optimizando la rotacion de producto.
Control inteligente -  El depésito incluye iluminacién LED ajustable en 64 colores,

destacando el producto y ayudando a captar la atencion del cliente en el area de
servicio. (Control independiente del panel de operacidn).

Materiales seguros e higiénicos - Depositos de policarbonato y estructura de acero
inoxidable 304 y secciones también en policarbonato, logrando un equipo mas
resistente, durable y confiable.

Compresor de alta eficiencia - Permite alcanzar la consistencia de granizado con
mayor rapidez y estabilidad durante todo el servicio.

Refrigerante ecolégico R290 - Ofrece mejor desempefio térmico con menor
consumo energético y menor impacto ambiental.

Limpieza asistida — Incorpora un sistema de limpieza que agiliza la sanitizacion del
equipo y disminuye el tiempo fuera de operacion, diferenciandose de los modelos
base.

Operacién silenciosa - Reduce aproximadamente un 14% el nivel de ruido,
ofreciendo una experiencia mas cémoda en entornos comerciales.

Modo de descongelamiento - El usuario activa el ciclo y el equipo retoma el
enfriamiento al finalizar, manteniendo estabilidad operativa sin ajustes manuales.

DIFERENCIAS CONTRA LA COMPETENCIA

Sistema de congelacién que trabaja con mezclas desde 5% de azucar,
reduciendo hasta 60% la carga de sacarosa en comparacién con equipos
tradicionales.

Cuenta con 2 anos de garantia contra cualquier defecto de fabricacion.

Modo granizado Estructura de Panel con
y jugo acero inoxidable iluminacion LED
y policarbonato

Tecnologia avanzada que opera con mezclas desde
5% hasta 18% de azucar, permitiendo granizados
perfectos para recetas reducidas en azucar y un

control superior de la consistencia.

PATAS NIVELADORAS
Permiten estabilizar el equipo en superficies
irregulares y mejorar su instalacion.
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